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すっぽん粉末配合！ 
フリーズドライ製法で作った和風スープで美味しくキレイ 

【会社概要】
 

㈱アイケイは化粧品を中心にアパレル、靴、ジュエリー、家庭用品などの雑貨品から食料品まで
幅広いジャンルを取扱いする総合企画メーカーです。販売チャネルは多岐に渡り、通販ルート

から店舗ルート、最近では中国を始めとする海外市場にも展開を強化しています。
 
■社名
■所在地

             
             

■代表者
■設立
■資本金

■売上高
■従業員

 

◆商品特徴 

・すっぽん粉末198㎎配合（1食あたり） 

・はとむぎ1980㎎配合（1食あたり） 

・コラーゲンペプチド2180㎎（1食あたり） 
・フリーズドライ製法だからお湯を注ぐだけの簡単調理で召し上がっていただけます。 
 
◆栄養成分（1食8.5gあたり） 
エネルギー32.7kcal、たんぱく質3.2g、脂質0.7g、炭水化物3.5g、ナトリウム360㎎（食塩相当量0.9g） 
 

              
 ■商品名：毎日キレイすっぽん＆はとむぎのスープ 
 ■規格：34g（8.5g×4食） 
 ■販売価格：980円（税抜） 
 ■賞味期限：常温1年 
 ■販路：全国の百貨店通販、生協など 
 ■発売日：2016年2月～ 

 株式会社アイケイ（本社：名古屋市中村区、代表取締役社長：長野庄吾）は、「毎日キレイすっぽん＆はとむ
ぎのスープ」を2016年2月より、全国の生協および百貨店通販にて販売スタートします。 
 本製品は美意識の高い方に人気のすっぽんとコラーゲン、さらに古くから美容素材として知られるはとむぎ
を配合した女性に嬉しいスープです。スープはすっぽんと昆布だしの効いたあっさりとした和風味。フリーズドラ
イ製法（※）なので、お湯を注ぐだけですぐに召し上がって頂けます。 
 
※フリーズドライとは・・・真空凍結乾燥という加工方法のことです。食品中の水分を凍結させ、氷のまま蒸発
させて乾燥させる、という方法で、大きな特徴として、常温で長期保存が可能でありながら、お湯を注ぐだけで
すぐに食べられる復元性の高さがあげられます。また、従来の高熱での乾燥方法と違い、熱ににより変化しや
すいビタミン類などの栄養価の損失が少ないという利点もあります。 
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【会社概要】 
 

㈱アイケイは化粧品を中心にアパレル、靴、ジュエリー、家庭用品などの雑貨品から食料品まで 
幅広いジャンルを取扱いする総合企画メーカーです。販売チャネルは多岐に渡り、通販ルート 

から店舗ルート、最近では中国を始めとする海外市場にも展開を強化しています。 
 
■社名         株式会社アイケイ 
■所在地       〒450-0002 名古屋市中村区名駅3-26-8 ＫＤＸ名古屋駅前ビル5階 

             TEL：052-856-3101（代表）   FAX：052-856-3120 
             ホームページ：http://www.ai-kei.co.jp/ 

■代表者       代表取締役社長 長野庄吾 
■設立         1982年5月1日 
■資本金       4億174万円 

■売上高       124億76百万円（2015年5月期連結）  
■従業員       217名（2015年5月期連結）      

株式会社アイケイ（本社：名古屋市中村区、代表取締役社長：長野庄吾）は、「毎日キレイすっぽん＆はとむ

を配合した女性に嬉しいスープです。スープはすっぽんと昆布だしの効いたあっさりとした和風味。フリーズドラ

させて乾燥させる、という方法で、大きな特徴として、常温で長期保存が可能でありながら、お湯を注ぐだけで
すぐに食べられる復元性の高さがあげられます。また、従来の高熱での乾燥方法と違い、熱ににより変化しや

本件に関するお問い合わせ：食品開発チーム 水野公則まで  

〒450-0002 
名古屋市中村区名駅三丁目26-8 
KDX名古屋駅前ビル5階 

ＴＥＬ：052-856-3106 

ＦＡＸ：052-856-3116 

携帯：080-6907-2351 

Email:k-mizuno＠ai-kei.co.jp 


