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【会社概要】
 

㈱アイケイは化粧品を中心にアパレル、靴、ジュエリー、家庭用品などの雑貨品から食料品まで
幅広いジャンルを取扱いする総合企画メーカーです。販売チャネルは多岐に渡り、通販ルート

から店舗ルート、最近では中国を始めとする海外市場にも展開を強化しています。
 
■社名
■所在地

             
             

■代表者
■設立
■資本金

■売上高
■従業員

＜商品特徴＞ 
 ①コレステロール０、トランス脂肪酸０でヘルシー。 
 ②ギリシャ産エキストラバージンオリーブオイルを使用。フレッシュな香りと風味が特徴です。 
 ③熱を加えるとさっと溶けるので、パスタ料理、炒め物などいつものお料理にも使えます。 
 
種類は【プレーン】【ガーリック】の２種類 
 
・エキストラバージンオリーブオイルスプレッド（プレーン） 
●内容量：110g 
●賞味期限：常温2年 
●希望小売価格：980円（税抜） 
●発売日：2016年4月上旬 
 
・エキストラバージンオリーブオイルスプレッド（ガーリック） 
●内容量：110g 
●賞味期限：常温2年 
●希望小売価格：980円（税抜） 
●発売日：2016年4月上旬 
 

 株式会社アイケイ（本社：名古屋市中村区、代表取締役社長：長野庄吾）は、「エキストラバージンオリーブオ
イルスプレッド（プレーン）」「エキストラバージンオリーブオイルスプレッド（ガーリック）」の2商品を、2016年4月
上旬より発売いたします。 
 オリーブオイルを独自の製法でマーガリンの様な硬さのスプレッド状にしたため、パンに薄く塗ることができ、
保存しやすく、いつでもフレッシュな香りと味わいを楽しむことができます。さらに、油で気になる『コレステロー
ル』『トランス脂肪酸』がゼロ！健康を気遣う方にもうれしいスプレッドです。原料にはギリシャ産の新鮮なオリー
ブの実から搾られたエクストラバージンのオリーブオイルを使用しており、おいしさにも自信があります。味はプ
レーンとガーリックの2種類で、ガーリック味はにんにく風味をつける手間なく、ガーリックトーストやパスタが手
軽にできます。 
 

いつものパンに塗って食べられる。 
オリーブオイルのスプレッド。 

プレーン ガーリック 
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■社名         株式会社アイケイ 
■所在地       〒450-0002 名古屋市中村区名駅3-26-8 ＫＤＸ名古屋駅前ビル5階 

             TEL：052-856-3101（代表）   FAX：052-856-3120 
             ホームページ：http://www.ai-kei.co.jp/ 

■代表者       代表取締役社長 長野庄吾 
■設立         1982年5月1日 
■資本金       4億174万円 

■売上高       124億76百万円（2015年5月期連結）  
■従業員       217名（2015年5月期連結）      
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本件に関するお問い合わせ：食品開発チーム 石川明日香まで  

ＴＥＬ：052-856-3106 

ＦＡＸ：052-856-3116 

携帯：080-4205-4435 

Email:a-ishikawa＠ai-kei.co.jp 

〒450-0002 
名古屋市中村区名駅三丁目26-8 
KDX名古屋駅前ビル5階 


